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Le mot du Maire 
Chères Fagusiennes, chers Fagusiens, 

Nous entamons notre 3ème année de mandat que vous nous avez confié. 

Lors du Conseil Municipal du 28 mars dernier, nous avons voté le budget 2023. L’investissement le plus 
important concerne la rénovation électrique avec le remplacement des luminaires classiques par du LED 
ainsi que la création d’éclairage en souterrain de trois rues du village. 

Ces travaux vont permettre de baisser le coût des consommations énergivores et d’améliorer la visibilité de 
nuit pour plus de sécurité. 

Pour cette réalisation, une subvention de 80 % des dépenses nous a été accordée par SE60 et le 
Département de l’Oise. 

Votre équipe Municipale vous souhaite de passer un bel été et de belles vacances. 

 

https://www.mairiefaylesetangs.fr 
 ALAIN RIDEL 
 LE MAIRE 
 

VOTRE EQUIPE MUNICIPALE 
 

 
 
De gauche à droite, 1

er
 rang : Angélique Eudeline-Fortier, Frédéric Dominjon, Lydie Lerigoleur, Isabelle Lecomte-Hurpy 

2
ème

 rang : Xavier Dumont, Jean-Jacques Krynkow, Alain Ridel, Jean-Philippe Vitorino, Didier Bouillant (Absents : 

Stéphanie Tison et Guillaume Michard) 

 

 

https://www.mairiefaylesetangs.fr/
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Actualités 
 La Cérémonie de célébration de l’anniversaire 

de l’armistice du 08 mai 1945, s’est déroulée au 
monument aux morts de Fay les Etangs où une 
gerbe de fleurs a été déposée. Un verre de 
l’amitié a été offert en Mairie. 

 

 
 

 Acquisition par la Mairie d’une parcelle de 
terrain derrière la Salle des Fêtes. Nous 
envisageons d’aménager ce lieu pour des 
activités ludiques et sportives. 

 Les travaux d’éclairage public ont commencé 
sur la Commune. 

 Un après-midi par mois, le jeudi, activité jeux de 
société animée par Mme Lydie LERIGOLEUR, 
suivi d’un goûter. 

 

 
 

 
 

 Dimanche 16 avril a eu lieu la première édition 
du Trail de Fay les Etangs organisé par la Mairie 
en partenariat avec l’Association Culturelle et 
Sportive de Fay les Etangs (ACSF) et l’Entente 
Athletic Club de Méru. Le trail a remporté un 
énorme succès en réunissant 270 coureurs et 
marcheurs, petits et grands. Avec au 
programme, un échauffement en musique, un 
trail de 10 et 20 kms, une marche nordique, une 
randonnée et des courses pour enfants. A la 
Salle des Fêtes, des séances de massage étaient 
proposées à l’arrivée. Une restauration sur 
place était à disposition avec barbecue, frites, 
boissons, crêpes, assurée par l’ACSF.  

 

 
 

20 kms Femmes 

En tête du podium, une 
ancienne habitante de 
Fay les Etangs. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Des ateliers mémoire ont eu lieu tous les mardis 
de juin de 14h à 16h gratuitement pour les 
séniors de Fay les Etangs, animé par une 
psychologue. Ces ateliers ont été mis en place 
par le Département de l’Oise et la Mairie.  

 

 La Navette passe toujours 2 fois par mois le 
vendredi matin à 9h30 pour se rendre à 
Chaumont-en-Vexin. Ce transport est ouvert à 
tous. N’hésitez pas à joindre Mme Lydie 
LERIGOLEUR au 06.16.74.60.71 pour tout 
renseignement. 
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Animations à venir sur votre Commune 
 

 Jeu de piste, le 12 juillet 2023 de 14h à 17h au 
sein du village. Rendez-vous à la Salle des Fêtes. 
Cette animation est gratuite et sans inscription.  

 

 Le Tennis Tour du Vexin-Thelle aura lieu dans 
notre Commune le mercredi 30 août 2023 de 
14h à 16h30. Une occasion de découvrir la 
discipline et ses encadrants.  

 

Activités organisées par le Centre 
Social du Vexin Thelle et la Mairie 
 La Commune a reconduit pour la deuxième fois, 

des ateliers de proximité destinés aux jeunes de 
Fay les Etangs du 24 au 28 avril 2023. C’est dans 
une bonne ambiance que 8 jeunes réalisent des 
rénovations sur des équipements inter 
communaux. Démontage, ponçage, vernissage, 
et remontage pour embellir le mobilier urbain. 
Ce travail leur permet de découvrir de nouvelles 
choses, d’apprendre à utiliser de nouveaux 
outils et de contribuer à l’intérêt général. En 
contrepartie, tout travail méritant salaire, les 
jeunes volontaires se voient récompensés de 
leurs tâches effectuées par une indemnité bien 
méritée.  

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 Atelier Bien-être et estime de soi le 26 janvier 
et le 02 mars 2023 à la Salle des Fêtes de Fay les 
Etangs, pour les séniors. Animé par une coach 
en image, cet atelier apprend à se mettre en 
valeur. De coordonner les couleurs et le style de 
vêtements par rapport à notre morphologie, 
notre teint de peau, la couleur de nos cheveux 
et de nos yeux. Des conseils en maquillage et 
les couleurs les mieux appropriées. Ne pas 
oublier de prendre soin de soi à tout âge même 
quand on est sénior.  
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 Repas partagé : repas des séniors le jeudi 

13 avril 2023 à la Salle des Fêtes qui a réunis 

une quarantaine de personnes suivi d’une pièce 

de théâtre.  

 

 
 

 
 

 
 

 

 Atelier cuisine du 02 au 30 mai 2023 de 10h à 

13h30 qui permet aux séniors de continuer à 

faire des plats simples chez eux et leur donner 

l’envie de les reproduire pour leurs proches. 

C’est une occasion aussi de se rapprocher, 

d’échanger et de passer un bon moment car 

après avoir concocté un plat et un dessert, nous 

les dégustons ensemble. Moment très apprécié 

par les séniors ainsi que les animatrices.  
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 Atelier création le 11 mai 2023 : réalisation d’un 
terrarium végétal a été proposé, ce qui a donné 
l’occasion à des jardinières en herbe de réaliser 
de belles compositions.  

 

 
 

 
 

 
 

 Atelier peinture : on apprend plusieurs 
méthodes afin de réaliser différents effets sur la 
toile. Une méthode par séance (avec une 
brochette en bois, un gobelet, de la ficelle etc…) 
Ces tableaux sont réalisés avec de la peinture 
acrylique diluée avec du médium.  
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Association du Comité des Fêtes 
 Le samedi 25 février, le comité des fêtes a 

organisé Mardi Gras, en proposant une 
dégustation de crêpes.  

 

 
 

 Comme chaque année, la chasse aux œufs qui 
s’est déroulée le dimanche matin 9 avril 2023 a 
rencontré un beau succès, avec nos nombreux 
petits chasseurs qui se sont bien débrouillés 
dans leur recherche.  

 

 
 

 
 

 

 La Soirée Années 80’ a eu lieu le 13 mai 2023 à 
la Salle des Fêtes de Fay les Etangs. Vous êtes 
nombreux à être venus danser sur ces musiques 
incontournables que vous appréciez tant.  

 

 Pour la troisième année consécutive, la fête de 
la bière s’est déroulée le 03 juin 2023. Vous 
avez pu déguster plusieurs variétés de bières et 
vous restaurer, en profitant d’un bon moment 
musical avec le groupe « Les tontons 
Cristoblues » qui ont de nouveau assuré avec 
succès l’ambiance musicale de la soirée.  
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Zoom sur Catherine VADOT 

J’habite Fay les Etangs depuis 25 ans. Désormais 

retraitée, je consacre une partie de mon temps 

libre en tant que conteuse bénévole pour une 

association « Lire et faire lire » conjointement 

avec la ligue de l’enseignement. J’anime des 

ateliers lecture tous les vendredis pour les CE2 à 

Fresnes Léguillon. J’interviens également sur des 

ateliers comptines et marionnettes pour les  

0-3 ans au Relais Petite Enfance (RPE) à 

Chaumont-en-Vexin. Vous avez plus de 50 ans et 

souhaitez bénévolement offrir de votre temps 

libre pour lire des histoires aux enfants ? 

Rejoignez-nous. 

Tel : 03 44 48 16 81    www.lireetfairelire.org 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Recette de l’atelier cuisine 

Tomates farcies au chèvre chaud 

Ingrédients 

10 tomates à farcir 

Sel, poivre 

1.5 bûchette de chèvre 

400 g de lardons fumés 

100 g de champignons de Paris 

Herbes de Provence 

Préparation 

- Faire revenir les lardons et les champignons 

dans une poêle. 

- Couper le dessus des tomates et les vider. 

- Couper le fromage de chèvre en petits 

morceaux, mélanger avec les champignons et 

les lardons. Remplir les tomates avec cette 

mixture. Ajouter les herbes de Provence. 

- Remettre à leur place le dessus des tomates et 

mettre au four (210°C/therm 7) pendant 

35 minutes.  

 

 

 

http://www.lireetfairelire.org/

